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バロンG. ルグラン バ・アルマニャック (2006)
9355306

バロンG.ルグラン フランス

仕様

地域： フランス / アルマニャック / バ・アルマニャック

スタイル：ブランデー

葡萄品種： バコブラン フォル・ブランシュ ユニ・ブラン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 40.0%

容量：700ml

説明

※本商品は専用木箱に封入されております。
箱の形状、色合いが商品ページと異なる場合がございます。その場合は配送品が優先となります。
セロファン包装、ギフトボックス、熨斗はご利用いただけません。

テイスティングノート 緑がかった鮮やかで綺麗な琥珀色。複雑で滑らかなノーズは、トーストアー
モンドとスパイスを伴う。口に含むと、すっきりとしたアタックと見事なバランスを感じ、たっぷり
としたリッチなタンニンが広がり、とてもまろやか。長い余韻が口中で広がる、エレガントで美しい、
洗練された一本。
合う料理 ディジェスティフ(食後酒)に。
葡萄品種 バコ、フォル・ブランシュ、ユニ・ブラン

畑 / 醸造方法

テロワール バ・アルマニャック
葡萄畑の位置 ラヌパウー
気候 温暖な気候
地質 ランド地方では褐色の砂を含む砂質土壌/ジェール地方では粘土珪質土壌
収穫 機械
醸造 ワインを二重発酵後、ポットスチルで単式蒸留
熟成 瓶詰めまでオーク樽で熟成（瓶詰日はラベルに記載）


