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ディアンヌ・ド・ベルグラーヴ (2014)
9296468

シャトー・ベルグラーヴ フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / オー・メドック

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- オー・メドック

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13%

容量：750ml

説明

テイスティングノート 「しいルビー色。複雑なブーケを示し、果実のアロマ、なめし革、スパイス
が加わわる。完熟したメルローの味わいは、素晴らしく肉厚で、上質なカベルネ・ソーヴィニヨンは
絹のように滑らかで、際立ったタンニンが得られる。フルボディ、魅力的でとてもフレッシュ。by
ドゥルト　ディレクター、 フレデリック・ボナフーズ
葡萄品種 70% メルロー、21% カベルネ・ソーヴィニヨン
認証 テラ・ヴィティス、HVE3認証

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

地質 砂利質土壌と粘土質土壌
収穫 小さい籠で手摘み収穫
醸造 様々なサイズのステンレス桶で醸造する。マロラクティック発酵は一部樽で行う。
熟成 澱といっしょにオーク樽で12ヵ月熟成
酸度 3.45g/L
PH 3.76g/L
残糖度 0.2g/L以下


