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シャトー・ラセグ (2015)
9261215

シャトー・ラセグ フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / サン・テミリオン

原産地呼称： フランス / ボルドー / サン・テミリオン グラン・クリュ クラッセ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー カベルネ・フラン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.5%

サーブ温度： 16℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 熟したプラム、ドライカシス、オレンジピールの芳香を示す。口に含むと、
赤果実、トーストしたベーキングスパイス、トリュフの心地良い風味が広がる。
合う料理 熟成ハードチーズ、ローストチキン、ラム肉、炙りフィレ肉などと好相性。
葡萄品種 メルロー 70%、カベルネ・フラン 20%、カベルネ・ソーヴィニヨン 10%

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 サン・テミリオン
気候 温暖な気候
地質 粘土石灰岩質土壌
収穫 手摘み
醸造 ステンレスとコンクリートタンクで発酵
熟成 フレンチオーク樽で12ヵ月熟成

酸度 2.90g/L
PH 3.79
残糖度 0.30g/L

受賞歴

ワイン・アドヴォケイト　93ポイント！


