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ル・フェニックス (2016)
604645

シャトー・オスタンス・ピカン フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / サント・フォワ・コート・ド・ボルドー

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C. サント・フォワ・コート・ド・ボルドー

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： メルロー カベルネ・フラン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 15%

サーブ温度： 16℃から18℃

容量：750ml

説明

”不死鳥”と呼ばれた、創業者へのオマージュを込めて名付けられたワイン。

テイスティングノート 深いルビー色。ノーズは濃いなめし革や熟したチェリーを示し、ほのかな胡
椒が加わる。フルーティーでスモーキーな味わいを感じ、中程度の心地よいタンニンを持つ。表情豊
かで複雑な一本。
合う料理 グリルやロースト肉、ストロングチーズなどと好相性
葡萄品種 メルロー 80%、カベルネ・フラン 20%

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ボルドー

酸度 4.90g/L
PH 3.54
残糖度 2.50g/L


