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カンパロン クリアンサ (2017)
9362492

ボデガス・フランシスコ・カサ
ス

スペイン

仕様

地域： スペイン / カスティーリャ・イ・レオン

原産地呼称： スペイン / D.O.- トロ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： テンプラニーリョ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 15.0%

サーブ温度： 14℃から16℃

容量：750ml

説明

国際評価の高い銘醸地の力強いワイン

テイスティングノート 熟成の進み具合がうかがえる、琥珀がかった、きれいな明るいミディアムル
ビーの色調。複雑で表情豊かなブーケを表し、チョコレート、なめし革、カラント、バニラなどの多
層なアロマが加わる。口に含むとまろやかな滑らかさに魅了され、フレッシュで甘く、熟した果実の
味わいが際立つ。しっかりとしたタンニンがストラクチャーを与え、果実の生き生きとした核が感じ
られ、リコリスのほのかなアクセントを伴う、力強く輪郭のはっきりとしたフィニッシュが続く。
合う料理 ローストした赤身肉、ジビエなどと好相性
葡萄品種 テンプラニーリョ

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 モラレス・デ・トロ
気候 大陸性気候
地質 深い砂質土壌
収穫 手摘み
醸造 区画ごとに発酵。伝統的なポンピングオーバーを行いながら28℃で発酵。長いマセラシオンす
る。
熟成 オーク樽で6ヵ月熟成

酸度 5.10g/L
PH 3.52
残糖度 2.00g/L

受賞歴

ジルベール＆ガイヤール　90ポイント！
インターナショナル・ワイン＆スピリッツ　シルバー！
ペナン　88ポイント！
ワイン・アドヴォケイト　87ポイント！


