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ガマゾ クリアンサ (2017)
9362500

ボデガス・フランシスコ・カサ
ス

スペイン

仕様

地域： スペイン / カスティーリャ・イ・レオン

原産地呼称： スペイン / D.O.- トロ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： テンプラニーリョ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 15.0%

サーブ温度： 14℃から16℃

容量：750ml

説明

余韻がエレガントに続く美しいルビー色

テイスティングノート 鮮やかで濃くきれいなルビーの色合いに、縁は熟成の証である琥珀がかって
いる。複雑で表情豊かなノーズに、フローラルなニュアンスと、コーヒー、シーダー、オークが加わ
る。フレッシュでスムースな、ミディアムボディの味わいが口中を満たし、背景のオークは素晴らし
く溶け込んでいる。 洗練されたストラクチャーは際立ち、バランスと調和の取れた、洗練されたス
トラクチャーが際立ち、しっかりとしつつもエレガントなフィニッシュへと導かれる。
合う料理 ローストした赤身肉、ジビエなどと好相性
葡萄品種 テンプラニーリョ

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 モラレス・デ・トロ
気候 大陸性気候
地質 深い砂質土壌
収穫 手摘み
醸造 区画ごとに発酵。伝統的なポンピングオーバーを行いながら28℃で発酵。長いマセラシオンす
る。
熟成 オーク樽で6ヵ月熟成

酸度 4.50g/L
PH 3.60
残糖度 1.50g/L

受賞歴
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