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カレラ・ド・ヴィリエ (2018)
9294315

カレラ・ワインズ アメリカ

仕様

地域： アメリカ / カリフォルニア / マウント・ハーラン

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.0%

容量：750ml

説明

カレラのマウント・ハーラン・ヴィニャードは、モントレー湾の東40キロのガヴィラン・マウンテ
ンズに位置している。石灰岩の土壌と理想的な気候に恵まれ、平均標高は670mで、カリフォルニア
で最も標高が高く、涼しい場所にある畑の一つ。

テイスティングノート マウント・ハーランのピノ・ノワールの中でも最も贅沢で濃い果実味を表現
するヴィリエの伝統を受け継いでいる。ノーズはブラックチェリー、ブラックベリー、サルサパリラ
の注目に値するような見事なアロマを示す。ダークベリーの風味は口の中でも続き、長期熟成に適し
たしっかりとしたタンニンが支え、果実味を縁取り、長く瑞々しいチェリーとスパイスの後味へと続
く。

葡萄品種 100% ピノ・ノワール

畑 / 醸造方法

ヴィンテージノート 2018年のマウント・ハーランの栽培シーズンの品質は素晴らしいワインを造っ
た。春先の暖かい天候が早い芽吹きをもたらし、気温が下がり、その後夏の間は適度な気温の晴天が
続いた。ハングタイムが長く、葡萄は非常によく熟し、自然な酸味が保たれた。ひとつだけマイナス
だったのは、開花初期の冷涼な気候のために、飛散が少しあり、収量が減少したこと。しかし品質は
素晴らしく、美しいストラクチャーとピュアな葡萄品種の風味を持つ、美しく複雑なワインを生んだ。

アペラシオン マウント・ハーラン
土壌 石灰質土壌
醸造 土着酵母といっしょに房ごと醸造
熟成 18ヶ月フレンチオーク樽で熟成、内30%新樽

酸度 0.62g/100ml
PH 3.65


