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ポマール・クロ・マレイ・モンジュ シャントル
リ (2018)

9327008

シャトー・ド・ポマール フランス

仕様

地域： フランス / ブルゴーニュ / ポマール

原産地呼称： フランス / ブルゴーニュ / A.O.C.- ポマール

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.6%

サーブ温度： 16℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 濃いルビー紫色。花や黒果実の芳醇なブーケを示し、ポマール地域が生み出
す柔らかさを際立たせている。口に含むと、タンニンは濃厚でビロードのように滑らか。生き生きと
してエネルギッシュな格別なキュヴェは、塩のニュアンスにミネラルを含む長い余韻が続く。紛れも
ないたっぷりとしたエレガンスも感じられ、今後数十年にわたり優雅に熟成し続ける逸品。
葡萄品種 ピノ・ノワール
飲み頃 今から〜25年後

畑 / 醸造方法

収穫 手摘み
醸造 選果台で手作業で選果後100％除梗し、グラヴィティフローでステンレスタンクに移す。必要
最低限のポンピングオーバーとパンチングダウンしながら数週間マセラシオンする。
熟成 フレンチオーク樽で20ヵ月熟成する、内20％新樽。


