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グラヴィティ (2019)
9346206

シャトー・ド・マレルブ フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / カディヤック・コート・ド・ボルドー

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- カディヤック・コート・ド・ボルドー

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー カベルネ・フラン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.1%

サーブ温度： 16℃から17℃

容量：750ml

説明

最先端の醸造設備と豊かな土壌が育てた完璧なバランスの赤

テイスティングノート 熟した赤いベリーと花の含みを示し、口に含むとタンニンは柔らかく、長い
余韻のフィニッシュはミネラルを感じる。洗練されていて、エレガントで素晴らしく滑らか、完璧な
バランスの一本。
合う料理 ハーブのラムチョップなどと好相性
葡萄品種 メルロー 60%、カベルネ・ソーヴィニヨン 20%、カベルネ・フラン 20%
認証 HVE3

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ラトレスナ
気候 海洋性
地質 粘土と粘土石灰岩質土壌が混ざる
収穫 機械
醸造 グラヴィティフローで桶に移し、必要最低限ポンピングオーバーしながら20日間発酵。マロラ
クティック発酵する。
熟成 2年使用樽で12ヵ月熟成

酸度 2.85g/L
PH 3.86
残糖度 0.30g/L

受賞歴

アンドレアス・ラーソン　92ポイント！


