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ムーラン・デュ・シャトー・ラ・ラギューヌ
(2019)
9348962

シャトー・ラ・ラギューヌ フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / オー・メドック

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- オー・メドック

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー プティ・ヴェルド

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.5%

サーブ温度： 16℃から18℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 黒果実の美しく濃いアロマが広がる。エレガントな味わいに、心地よくフレッ
シュでまろやかなタンニンを感じる。長い余韻のフィニッシュが続き、最後まで素晴らしいフレッシュ
さが残る。
葡萄品種 メルロー 60%、カベルネ・ソーヴィニヨン 33%、プティ・ヴェルド 7%
認証 ビオディヴァン、エコサート

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 リュドン・メドック
地質 小石を含む砂利質土壌
収穫 手摘み
醸造 選果後、伝統的な醸造を行う。100%除梗し、マセラシオンを3週間行い、マロラクティック発
酵する
熟成 フレンチオーク樽で12ヵ月熟成、内40%新樽

酸度 3.00g/L
PH 3.69
残糖度 0.47g/L


