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シャトー・ディッサン (2021)
9301987

シャトー・ディッサン フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / マルゴー

原産地呼称： フランス / ボルドー / グラン・クリュ クラッセ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー カベルネ・フラン プティ・ヴェルド マルベック

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.8%

容量：750ml

説明

テイスティングノート カベルネ・ソーヴィニヨンが造る素晴らしいヴィンテージ。重厚でエレガン
トなタンニンの見事な味わいを感じる。驚きに満ちている。2014年ヴィンテージに似ている。
葡萄品種 65% カベルネ・ソーヴィニヨン、30% メルロー、2% カベルネ・フラン、2% マルベック、
1% プティ・ヴェルド

受賞歴

ジェームス・サックリング　95-96ポイント！
デキャンター　94ポイント！
アントニオ・ガローニ　90-92ポイント！
ロバート・パーカー　90-93ポイント！
ジェーン・アンソン　94ポイント！

後続2022ヴィンテージ
ジェームス・サックリング　98ポイント＆2025年ワイン・オブ・ザ・イヤー！
コメント：今年の最大の話題のひとつは、ボルドーの傑出した2022年ヴィンテージのリリースでし
た。信じられないほど暑く乾燥した年にもかかわらず、赤白ともに凝縮感と輝きを保っていることに
驚かされます。ほとんどのワインは15度近くとアルコール度数が高く、pH値も高い（酸度が低い）
特徴を持っています。しかし、この特徴が飲みやすさを生み出し、若いボルドーワインをすぐに開け
ても問題ないことを示しています。そして熟成によってさらに味わい深くなります。
ボルドーの暑く乾燥した歴史的ヴィンテージ、例えば1982年、1959年、1947年、1928年をみる
と、多くのボトルが今も生き生きとして飲みやすい状態であることがわかります。
以上が、2025年のワイン・オブ・ザ・イヤーに2022 シャトー・ディサンを選んだ理由です。豊か
で複雑な果実味が、一口ごとに魅了します。贅沢な味わいで、ビロードのようなタンニンと、カラン
ト、スパイス、キノコ類の複雑な風味が調和しています。


