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3 オリヘネス・デ・ミラマン (2021)
9317009

ミラマン (ハッシエンダ・エル・
コンドル) チリ

仕様

地域： チリ / クリコ・ヴァレー

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン ジンファンデル マルベック

テイスト： 辛口

アルコール度数： 15.0%

サーブ温度： 14℃から16℃

容量：750ml

説明

3種の黒葡萄の個性が絶妙に溶け込む高評価ワイン

テイスティングノート 紫がかった深い赤色。複雑で多様なノーズを示し、ジンファンデルの甘い砂
糖漬けの含みが際立ち、マルベックのフローラルな芳香が加わる。少し時間が経つと、黒果実とスパ
イスとともに、持続するカベルネ・ソーヴィニヨンが表れる。芳醇で魅惑的な、人々の記憶を刺激す
る様々なアロマが、微かにパンのクラストを含み、口中に広がる。がっしりとして凝縮感があり、長
い余韻はしっかりとした美味しいタンニンを伴う。酸味はバランスが取れていて、まろやか。高い熟
成のポテンシャルを持つ。
合う料理 ビーフ、ラム、ポーク、鴨肉などと好相性
葡萄品種 カベルネ・ソーヴィニヨン、マルベック、ジンファンデル

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

テロワール/醸造 アンデスの影響を受けたクリコ・ヴァレーのカベルネ・ソーヴィニヨン/エレガン
スと複雑味を持つクリコ・ヴァレーのマルベック/甘さと熟成により複雑なアロマを生み出す、マイ
ポ・ヴァレーのジンファンデル。

受賞歴

ジェームス・サックリング　91ポイント！
サクラアワード2022　ゴールドメダル！
CWSA　ゴールドメダル！
Alistair Cooper MW　93ポイント！
デスコルチャドス　90ポイント！
コンクール・モンディアル・ブリュッセル　シルバーメダル！


