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レ・オー・ド・ボルドー ルージュ (2021)
9333972

メゾン・べルトラン・ラヴァッ
シュ

フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- ボルドー

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー カベルネ・フラン

テイスト： 辛口

アルコール度数(%)： 12.9%

サーブ温度： 17℃から18℃

容量：750ml

説明

この偉大なワインは、サンテミリオン プルミエ・グラン・クリュ・クラッセのシャトー・ラ・ガフ
リエールのオーナーであるマレ・ロックフォール家によって考案され造られたワインである。

テイスティングノート 深みのある赤色。フルーティーなノーズは、バニラ、クローブ、ダークチョ
コレートのニュアンスを示す。素晴らしいバランスに、濃縮して柔らかいタンニンを伴う。
葡萄品種 メルロー、カベルネ・フラン、カベルネ・ソーヴィニヨン
認証 サスティナブル HVE3

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ボルドー
気候 海洋性気候
地質 土質ローム土壌
収穫 機械収穫
醸造 温度管理したステンレスタンクで伝統的な醸造方法を行う。20日間マセラシオンする。
熟成 6ヵ月


