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コルトン・シャルルマーニュ　グラン・クリュ,
エジェルテ (2021)

9335548

ドメーヌ・エジェルテ フランス

仕様

地域： フランス / ブルゴーニュ / コルトン・シャルルマーニュ

原産地呼称： フランス / ブルゴーニュ / グラン・クリュ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： シャルドネ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.0%

サーブ温度： 12℃から14℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 白果実とエキゾチックフルーツの繊細なノーズを示し、アカシアやライムの
花などのフローラルさを含み、ミネラルのタッチを伴う。口当たりは素晴らしくフレッシュでまろや
か、ミネラルも感じる見事なフィニッシュが続く。
合う料理 ブルゴーニュ産黒トリュフとポーチドエッグ、アスパラのスモークサーモン巻き、刺身な
どと好相性
葡萄品種 シャルドネ

畑 / 醸造方法

テロワール コート・ド・ボーヌのグラン・クリュ。モンターニュ・ド・コルトンの急峻な西側斜面
の葡萄のおかげで、非常に優れた白ワインを生み出している。ペルナン・ヴェルジュレス、「アン・
シャルルマーニュ 」と呼ばれる粘土質に富んだ泥質土壌で葡萄を栽培する。
葡萄畑の位置 ブルゴーニュ、フランス
地質 石灰岩粘土質
収穫 手摘み
醸造 圧搾後、樽で醸造する。
熟成 オーク樽で12ヵ月熟成、内50％新樽。最低15年は熟成する。

受賞歴

ジェームス・サックリング　92ポイント！
ジャンシス・ロビンソン　17ポイント！


