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アール・ド・ヴィーヴル ラングドック ルージュ
(2021)
9341777

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション

原産地呼称： フランス / A.O.C.- ラングドック

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： グルナッシュ シラー ムールヴェードル

テイスト： 辛口

アルコール度数(%)： 14.5%

サーブ温度： 18℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 熟した赤果実の美味しいアロマが漂う。まろやかな味わいと見事に溶け込ん
だタンニンを持ち、完璧なバランスを感じる、複雑で素晴らしくエレガントな一本。
合う料理 グリル肉、地中海料理などと好相性
葡萄品種 グルナッシュ、シラー、ムールヴェードル

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

テロワール ラングドック
気候 地中海性気候
収穫 9月末から10月中旬にかけて、ゆっくりと成熟し、遅い収穫により、健康で凝縮した葡萄が生
み出された。発酵とマセラシオンの間に色とアロマを最大限抽出することができた。葡萄は手摘みで
収穫。
醸造 除梗後ステンレスタンクに移し、15-20日間マセラシオンする
熟成 一部澱引き後樽で8ヵ月熟成

酸度 3.50g/L未満
PH 3-4
残糖度 4.00g/L未満


