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コルトン・マレショード グラン・クリュ, ドゥデ・
ノダン (2021)

9360959

ドゥデ・ノダン フランス

仕様

地域： フランス / ブルゴーニュ / アロース・コルトン

原産地呼称： フランス / ブルゴーニュ / グラン・クリュ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.0%

サーブ温度： 15℃から16℃

容量：750ml

説明

繊細さと複雑味が見事に融合する、珠玉のグラン・クリュ

テイスティングノート 鮮やかなルビー色。赤果実と上質なスパイスの、表情豊かなノーズを表す。
生き生きとして野性的な口当たりが広がり、黒スグリ、グーズベリー、ブラックベリー、チェリーが
加わる。しっかりとしたタンニンは、見事に溶け込んでおり、柔らかい。余韻のフィネスと複雑さに
刻まれているグラン・クリュ・ワインはパワフルだが美しく、クラシックなスタイルの洗練された、
複雑な一本。
合う料理 白/赤身肉、鶏肉、ジビエ、チーズなどと好相性
葡萄品種 ピノ・ノワール

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ブルゴーニュ
地質 粘土石灰岩質土壌
収穫 手摘み
熟成 オーク樽で18ヵ月熟成、内20%新樽

酸度 5.88g/L
PH 3.39
残糖度 0.20g/L


