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シャトー・ベルリケ (2022)
9315425

シャトー・ベルリケ フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / サン・テミリオン

原産地呼称： フランス / ボルドー / サン・テミリオン グラン・クリュ クラッセ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： メルロー カベルネ・フラン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.5%

容量：750ml

説明

サンテミリオンの石畳の道を歩いた事のある、またはブドウ畑を訪れた事のある人は、誰でもその土
地のマジックを満喫出来た。最良のテロワールのエッセンスは、経過した年月に反し、凝縮されたボ
ディ、フィネスを持つはっきりとしたワインを造り出す。
シャトー・カノンとローザン・セグラの所有者であるシャネルは、2017年にシャトー・ベルリケを
買収した。エステートはサンテミリオンの中心に位置する宝である。シャトー・カノンのブドウ畑に
完全に囲まれ、テロワールは台地に広がる。シャトー・カノンの歴史ある区画に沿って、メルロー、
カベルネ・フランが植わっている10ヘクタールのブドウ畑はサンテミリオン丘の西の斜面を見下ろ
し、急斜面そしてなだらかな斜面がドルドーニュ川へと続く。石灰岩台地によるワインの組成への影
響は明らかで、格別できりっとしたエレガントなワインを造り出すポテンシャルを持つ。
ベルリケの特徴であるテロワ?ルとはっきりとしたエレガントなミネラル感のスタイルの間に起こる
マジックは自然によるものである。現在シャトー・カノンのチームが同様のケアと高い技術力でシャ
トー・ベルリケの管理に取り組んでいる。
近隣にあるシャトー・カノンの区画での20年に及ぶ経験は疑う余地のないしっかりとした礎となり、
この複雑な作業を実行している。彼らのコミットメントは2017年のヴィンテージから始まっている。

テイスティングノート フローラルなノーズが広がり、ケンティフォリアローズとブラックベリーが
融合し、フルーティーさのパワーは徐々に増し、ヴィンテージの深みを際立たせている。2つの魅力
的な芳香は野性的なタッチを添え、まろやかで美味しい含みへと展開する。スワリングすると凝縮し
たアロマがグラスから立ち上り、赤果実とほのかなリコリスも感じる。口に含むと、引き立ったコク
に、肉厚で美しいテクスチャーに魅了される。フィニッシュは石灰岩の骨格を想起させる繊細な塩味
と、長く心地良い余韻が残る。魅惑的な一本。
葡萄品種 メルロー 65%、カベルネ・フラン 35%

畑 / 醸造方法

熟成 樽とアンフォラ（8個）で16ヵ月熟成、内44%新樽


