
　 ピーロート・ジャパン株式会社

〒108-0075 東京都港区港南2丁目13番31号 ホームページ www.pieroth.jp
電話番号 (03)3458-4455 FAX (03)3458-4538 Eメールアドレス service@pieroth.jp

　

ジャン・クロード・ボワセ ブルゴーニュ シャル
ドネ ウルシュリーヌ (2022)

9328204

ジャン・クロード・ボワセ フランス

仕様

地域： フランス / ブルゴーニュ

原産地呼称： フランス / ブルゴーニュ / A.O.C.- ブルゴーニュ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： シャルドネ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.5%

容量：750ml

説明

オンラインショップ限定販売品

テイスティングノート 白い反射のある綺麗な淡い黄色。レモンと白果実のフレッシュなアロマが展
開し、ほのかな花とスモーキーな含みを伴う。素晴らしくフレッシュでミネラルを感じる味わいは、
心地よく生き生きとしたストラクチャーを持つ。
合う料理 魚介類、オニオンタルト、様々なチーズ（ブリー、ヴァシュラン、サン・ネクテール、モ
ンドール、ボーフォール、コンテ、グリュイエール）などと好相性。
葡萄品種 シャルドネ

畑 / 醸造方法

テロワール 粘土石灰岩質土壌
葡萄畑の位置 北のヨンヌはフレッシュでミネラリを含むワインを造り、コート・ドールはまろやか
で深みのある白を生む。コート・シャロネーズは心地よく、南のマコン地方はそれぞれの土壌や日照
による様々なスタイルのワインを造る。
気候 大陸性気候
地質 粘土石灰岩質土壌
収穫 手摘み
醸造 房ごと優しく圧搾し、12℃に冷やしてから樽に移す。土着酵母といっしょに長期間醸造を行う。
熟成 澱引きや撹拌は行わず、6ヵ月間熟成、内10%新樽。

受賞歴

サクラアワード2024　ダブルゴールド！
シャルドネ・デュ・モンド　ゴールドメダル！
ジャンシス・ロビンソン　16/20ポイント！


