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レ・プランセス・アンテイヤン (2022)
9348699

シャトー・アンテイヤン フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- オー・メドック

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.5%

サーブ温度： 18℃

容量：750ml

説明

名門シャトー・モンローズの元醸造責任者がワイン造りに関わる、オー・メドックの優美なワイン

テイスティングノート スミレがかった、鮮やかなルビー色。表情豊かでフローラルな芳香が広がり、
フレッシュなレッドベリー、スミレ、ほのかなスパイスが加わる。
合う料理 すき焼き、しゃぶしゃぶなどと好相性
葡萄品種 メルロー 60%、カベルネ・ソーヴィニヨン 40%

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

気候 海洋性気候
地質 砂利粘土質土壌
収穫 機械
醸造 完熟の葡萄を近隣の畑より遅めに収穫する。必要な時にはコールドマセラシオンを行う。丁寧
にポンピングオーバーしながら、低い温度のステンレスタンクで発酵する
熟成 タンクで熟成

酸度 2.90g/L
PH 3.60
残糖度 0.90g/L

受賞歴

デキャンター 　94ポイント&シルバー！


