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コスモス・ジュール・オマージュ・ア・サン＝テ
グジュペリ ルージュ (2022)

9362856

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション / ラングドック

原産地呼称： フランス / ヴァン・ド・フランス

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン カリニャン グルナッシュ サンソー カベルネ・フラン シラー
マルセラン ムールヴェードル

テイスト： 辛口

アルコール度数： 15.0%

サーブ温度： 16℃

容量：750ml

説明

樽熟成が生み出すエレガントで複雑味のある味わい

名作『星の王子さま』発刊80周年を記念して造られたワイン
愛らしい星の王子様のイラスト入り専用ボックスでご案内いたします。

テイスティングノート 濃く深い色合い。表情豊かで芳醇なノーズを示し、美しいフルーティーさが
広がる。濃厚で丸みのあるアタックは調和の取れたバランスを与え、赤と黒果実の風味が優雅に開く。
樽熟成によるストラクチャーは素晴らしくエレガントで見事な複雑味を引き立たせ、深い余韻は長く
続く。
合う料理 グリルやロースト肉、鴨のむね肉、ハーブのローストラム、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 グルナッシュ、シラー、ムールヴェードル、マルスラン、メルロー、カベルネ・ソーヴィ
ニヨン、カベルネ・フラン、カリニャン、サンソー
認証 AB、デメテール

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ラングドック
気候 地中海性気候
地質 石灰岩、シスト、粘土、砂利が混ざる土壌
収穫 手摘み
醸造 除梗後、品種ごとに伝統的な手法で約3週間醸造する
熟成 樽で12ヵ月熟成、内30%新樽


