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カザマッタ・ビアンコ (2023)
9328287

ビービー・グラーツ イタリア

仕様

地域： イタリア / トスカーナ

原産地呼称： イタリア / I.G.T.- トスカーナ

スタイル：白ワイン

葡萄品種： トレッビアーノ アンソニカ ヴェルメンティーノ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.5%

サーブ温度： 12℃

容量：750ml

説明

ピーロート独占販売商品！

「カザマッタ・ビアンコ」
カザマッタとはイタリア語で「狂気の家 （Crazy House）」を意味し、ネーミング通り刺激的なワ
インです。トスカーナ州南部の、ティレニア海に向かって突き出した半島上に位置するアルジェンター
リオで育つ、歴史あるヴィニャードの葡萄樹から造られます。フレッシュで、噛み応えのある、さっ
ぱりとしたブレンドは、爽やかな海風が感じられます。

テイスティングノート （新）カザマッタ・ビアンコ＝リトル・テスタマッタ。海沿いに生育する伝
統的なジリオ島の葡萄品種の見事なブレンド。フレッシュで噛みごたえがあり、すっきりとして飲み
やすく、海風を感じる一本。
合う料理 シーフード、パスタ、きのこ、チーズなどと好相性
葡萄品種 60% アンソニカ、30% ヴェルメンティーノ、10% トレッビアーノ

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ジリオ島
気候 地中海性
地質 砂質と花崗岩
収穫 手摘み
醸造 ドライアイスを使いながら除梗し優しく圧搾する。低温のステンレスタンクで約2周間発酵し、
フレッシュさを保つ。
熟成 ステンレスタンクで3ヵ月

酸度 5.45g/L
PH 3.26
残糖度 0.50g/L


