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ブルゴーニュ・オート・コート・ド・ニュイ レ・
プティ・コルヴェ ルージュ, エジェルテ (2023)

9341314

ドメーヌ・エジェルテ フランス

仕様

地域： フランス / ブルゴーニュ / オー・コート・ドゥ・ニュイ

原産地呼称： フランス / ブルゴーニュ / A.O.C.- オート・コート・ドゥ・ニュイ

スタイル：赤ワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.5%

サーブ温度： 14℃から16℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 胡椒を含む味わいが広がり、ほのかなビールのような苦みのフィニッシュが
続く。繊細ながらコクのある、美味しく滑らかな一本。
合う料理 牛のタルタル、魚のクリーム煮などと好相性。
葡萄品種 ピノ・ノワール 100%

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

テロワール オート・コートとコート・ド・ニュイの20の村と町で生産されている。赤葡萄と白葡萄、
両方を栽培し、畑は海抜300-400mの間に位置する
葡萄畑の位置 ブルゴーニュ、フランス
地質 粘土石灰岩土壌
収穫 手摘み
醸造 30%は房ごと醸造。ステンレスタンクで発酵
熟成 228Lと500L樽、桶で熟成

酸度 3.31g/L
残糖度 0.3g/L

受賞歴

ジェームス・サックリング　90ポイント！
ジャンシス・ロビンソン　16/20ポイント！
コンクール・ジェネラル・パリ　ゴールドメダル！


