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シャトー・ラ・ガルド ブラン (2023)
9348897

シャトー・ラ・ガルド フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / ペサック・レオニャン

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- ペサック・レオニャン

スタイル：白ワイン

葡萄品種： ソーヴィニヨン・ブラン セミヨン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.8%

サーブ温度： 10℃から12℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート エレガントですっきりとした味わいに魅了され、ミッドパレットへと深みを
増し、長く塩味のあるジューシーな余韻へと導かれる。傑出したヴィンテージ。
葡萄品種 100% ソーヴィニヨン・ブラン
認証 テラ・ヴィティス、HVE3認証

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されますのでご了承ください。

畑 / 醸造方法

畑 54 Ha (4ha-白葡萄)
土壌 ソーヴィニヨン・ブラン〔石灰岩質土壌〕、セミヨン〔砂質と砂利質土壌〕
収穫 区画ごとに、小さい籠を使い、気温の低い早朝に手摘み収穫する
醸造 圧搾する前に冷温室で12時間静置。オーク樽で発酵
熟成 オーク樽で8ヵ月熟成、内5%新樽


