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エーグル・ロワイヤル ブラン (2023)
9362864

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション / ラングドック

原産地呼称： フランス / A.O.C.- リムー

スタイル：白ワイン

葡萄品種： シャルドネ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.0%

サーブ温度： 10℃

容量：750ml

説明

果実と白い花のアロマ広がる優美なシャルドネ

テイスティングノート 明るく、鮮やかな黄色。ノーズは濃く、エアレーションと共に展開する。パ
イナップル、つる桃、アプリコットのフルーティーな芳香を示し、アーモンド、白い花のアロマを伴
い、若いうちはトーストした含みと、複雑味と繊細さも感じる。
合う料理 甲殻類、魚料理、白肉、チーズなどと好相性
葡萄品種 シャルドネ
認証 AB、デメテール

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ラングドック
気候 海洋性気候
土壌 粘土質石灰岩土壌
収穫 手摘み
醸造 葡萄樹は、環境に配慮しながら、剪定、除梗、間引きなど、綿密なケアをすべて手作業で行う。
収穫後、更に選果する。畑では、葡萄が熟すのに最適な日照量を確保するため、エスパリエ仕立てし
ている。葡萄樹は、1ヘクタールあたり5,000または6,000本と、比較的高い密度で植えられており、
これにより、低収量でも高品質のワインを得ることができるよう管理している。毎日テイスティング
を行い、最適な熟度に達した時点で収穫日を決定する。ワイナリーに到着後、すぐに空気圧で圧搾す
る。
熟成 樽で7-8ヵ月間熟成


