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ロエロ・アルネイス・ドンナ・イーダ、ルイジ・
エイナウディ (2024)

9348335

ポデーリ・ルイジ・エイナウディ
イタリア

仕様

地域： イタリア / ピエモンテ

原産地呼称： イタリア / D.O.C.G.- ロエロ・アルネイス

スタイル：白ワイン

葡萄品種： アルネイス

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.0%

サーブ温度： 10℃

容量：750ml

説明

オンラインショップ限定販売品
※ご注文タイミングにより、ご注文後に在庫切れとなる場合がございます。ご了承ください。

テイスティングノート 素晴らしくジューシーでフルーティー。心地良いミネラルも感じられる、フ
レッシュで爽やかな一本。
合う料理 魚料理、白身肉、スパイスの効いた料理などと好相性
葡萄品種 アルネイス

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 モンテーウ・ロエーロ
気候 大陸性気候
地質 粘土質土壌
収穫 8月末
醸造 低温のコンクリートタンクで土着酵母といっしょに発酵後、丁寧にポンピングオーバーしなが
ら6日間マセラシオンする
熟成 コンクリートとステンレスタンクで6ヵ月熟成

酸度 5.26g/L
残糖度 0.67g/L


