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サンセール, ドメーヌ・ド・ベルクール (2024)
9356999

ドメーヌ・ジョセフ・メロ フランス

仕様

地域： フランス / ヴァル・ド・ロワール

原産地呼称： フランス / A.O.C.- サンセール

スタイル：白ワイン

葡萄品種： ソーヴィニヨン・ブラン

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.5%

サーブ温度： 8℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 柑橘類や白い花の複雑なノーズが広がる。口に含むと、素晴らしくエレガン
トで焦点が定まっており、開くとしっかりとしたミネラルも感じられる。凝縮した余韻のフィニッシュ
が続き、塩味と柑橘系果実の含みが残る。
合う料理 スズキ、ヒラメのグリル、カレーやエビのリゾット、ソテーしたラングスティーヌ、チーズ
（地元産クロタン・ド・シャヴィニョル、熟成コンテ）などと好相性。
葡萄品種 ソーヴィニヨン・ブラン 100%
認証 サスティナブルHVE認証

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 セントラル・ロワール
気候 温暖
地質 火打ち石を多く含む粘土質土壌
収穫 機械、9月上旬
醸造 圧搾し、冷温で静置後、温度管理したステンレスタンクで発酵
熟成 ステンレスタンクで澱といっしょに熟成

酸度 6.90g/L
PH 3.32
残糖度 0.40g/L

受賞歴

サクラアワード2026　ゴールド！


