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ミリケン・クリーク シャルドネ (2024)
9362393

ミリケン・クリーク アメリカ

仕様

地域： アメリカ / カリフォルニア

原産地呼称： アメリカ / A.V.A. ナパ・ヴァレー

スタイル：白ワイン

葡萄品種： シャルドネ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.1%

サーブ温度： 14℃

容量：750ml

説明

リッチで深みのある自然派ワインがナパから登場
テイスティングノート 綺麗な淡いゴールドの色合。グラスに注ぐと力強い香りが立ち上り、甘いバ
ニラ、熟したパイナップル、タンジェリン、ココナッツなどのトロピカルフルーツのアロマに、カラ
メル、ローズマリー、石灰岩も加わる。口に含むと、味わいは確実に深みを増していき、フルボディ
でリッチさを、レモンの酸味が活気を与える。柑橘系の風味とほのかなオーク香が支配し、いつまで
もノーズを刺激する。古樹から造る、驚くほど深くしっかりとしたストラクチャーを持つ、特別で唯
一無二の一本。
合う料理 ホタテ、レモンバターで煮込んだ新鮮なカニ、テルミドール風ロブスター、マイルドなタ
イ料理、ジャークチキン（スパイス漬鶏肉）、ローストポークなどと好相性、またアペリティフにも
最適。
葡萄品種 シャルドネ 100%
認証 CCOF認証

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

気候 夜間は涼しく、日中は温かい気候
地質 沖積土壌
収穫 手摘み
醸造 80%卵型コンクリートタンク、20%フレンチオーク樽で醸造
熟成 コンクリートタンクと樽で9ヵ月熟成

酸度 4.00g/L
PH 3.15
残糖度 0.00g/L


