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【オンラインショップ限定】カイリー・ミノーグ
白ロゼ泡ギフトセット

9714809

ゾーニン・エステート イタリア

仕様

地域： イタリア / ヴェネト

スタイル：セット

葡萄品種： グレラ

容量：750ml

説明

音楽だけでなくワイン造りでも頭角を表し、アメリカやイギリスで人気を博したカイリーがプロセッ
コをプロデュース。ボトルにはハートのモチーフが施されていて、プレゼントに最適！

・ギフト箱に入った、お祝いやプレゼントに最適な特別セットです。
・送料込み。（クール便代は別）
・熨斗をお付けできます。ご希望の場合は結び、表書き、名入れの内容をご注文時のコメント欄にご
入力ください。
※熨斗をご希望の場合、最短日出荷はできません。選択可能な最短日＋1日でご選択ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. カイリー・ミノーグ プロセッコ (2024)
イタリア、ヴェネト / 泡・白 / 中辛口
通常価格：4,290円
テイスティングノート 明るく淡い麦わら色で、きめ細かく繊細なペルラージュが立ち上る。魅力的
なブーケは濃く、フルーティで芳醇、青りんご、洋ナシ、ほのかな花を伴う。
合う料理 様々な食事とよく合う：
前菜：生ハムとチーズのシャルキュトリ、軽いブルスケッタやクロスティーニ
メインディッシュ：野菜のリゾット、サラダやシーフードのセビーチェ、サーモンのグリルや白身魚
のポシェ、鶏肉や七面鳥などの白身肉をじっくりと煮込んだ料理
軽食：新鮮な野菜、軽くて香ばしいペイストリーやキッシュ
デザート：新鮮なベリー類、タルトやシャーベットなどフルーツのデザート、パンナコッタやフルー
ツムース
葡萄品種 グレラ 100%

2. カイリー・ミノーグ プロセッコ ロゼ (2024)
イタリア、ヴェネト / 泡・ロゼ / 辛口
通常価格：4,290円
テイスティングノート フレッシュなイチゴ、ラズベリー、花などを示す、エレガントなロゼ。鮮や
かなテクスチャーとすっきりとした味わいを持ち、爽やかな柑橘類を含む後味が続く。ヴィーガン・
フレンドリー。
合う料理 生ハムとメロン、シーフード、チーズ、加工肉、フルーツなどと好相性
葡萄品種 グレラ 90%、ピノ・ノワール 10%
認証 ヴィーガン認証

※ご案内状況により事前予告無くヴィンテージを変更する場合がございます、ご了承ください。
※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・商品一部を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す


