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コスモス・ジュール・オマージュ・ア・サン＝テ
グジュペリ ブラン (2025)

9362849

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション / ラングドック

原産地呼称： フランス / ヴァン・ド・フランス

スタイル：白ワイン

葡萄品種： シャルドネ ソーヴィニヨン・ブラン グルナッシュ・ブラン マルサンヌ ルーサンヌ ロー
ル ヴィオニエ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.0%

サーブ温度： 12℃

容量：750ml

説明

南仏のテロワールを最大限に活かしたビオディナミワイン

名作『星の王子さま』発刊80周年を記念して造られたワイン
愛らしい星の王子様のイラスト入り専用ボックスでご案内いたします。

テイスティングノート 明るく鮮やかな色調。上品でフレッシュ、フルーティーなブーケを表し、柑
橘類や白い花の繊細な含みを伴う。素晴らしくバランスの取れた味わいが広がり、すっきりとして生
き生きとしたフィニッシュへと導かれる。
合う料理 シーフード、グリルした魚や、ソースを添えた魚料理、サラダ、野菜、ソフトチーズなど
と好相性
葡萄品種 シャルドネ、グルナッシュ・ブラン、ルーサンヌ、マルサンヌ、ソーヴィニヨン・ブラン、
ロール、ヴィオニエ
認証 AB、デメテール

*本ヴィンテージが在庫切れの場合、在庫があり価格が同様の場合は自動的に次のヴィンテージに変
更されます、ご了承ください。

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ラングドック
気候 地中海性気候
地質 石灰岩、シスト、粘土、砂利が混ざる土壌
収穫 手摘み
醸造 圧搾し、24時間静置。ステンレスタンクで発酵
熟成 撹拌しながら、オーク樽で6ヵ月熟成


