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フレンチ・カンカン ブリュット・ナチュール オ
レンジ
9338948

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション / ラングドック

原産地呼称： フランス / ヴァン・ドゥ・フランス

スタイル：オレンジワイン

葡萄品種： シャルドネ グルナッシュ・ブラン ヴィオニエ

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.0%

容量：750ml

説明

テイスティングノート アプリコット、柑橘類、ブリオッシュのアロマが漂う、魅惑的で風味豊かな
オレンジ・スパークリング。生き生きとしたテクスチャーと長い余韻が、フレッシュさと深味を感じ
させる。
合う料理 チーズムース・ヴェリーヌなどと好相性
葡萄品種 シャルドネ、グルナッシュ・ブラン、ヴィオニエ
認証 ABオーガニック

畑 / 醸造方法

テロワール ラングドック
葡萄畑の位置 ラングドック
気候 地中海性
地質 ユネスコの世界遺産に登録されているカルカソンヌ市の要塞を思い起こさせるネーミング。13
世紀に建設され、国際的に有名なこの中世の都市は、毎年何百万人もの観光客を魅了している。
収穫 手摘み
醸造 2020年以降のリザーブワインから造る
熟成 6ヵ月熟成（一部澱といっしょに熟成する）。フレンチ・カンカンは、澱とともに熟成し、リザー
ブワインも使うという、伝統と現代的な手法を融合させたユニークな手法を採用。2つの手法の長所
に、地中海が育む歴史ある葡萄が造る最高のブレンドワイン。

受賞歴

オレンジ・ワイン・マスター　シルバーメダル！


