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2026年ワインペアリング定期便 5月発送分
9715608

仕様
容量：free

畑 / 醸造方法

2026年ペアリング定期便　5月配送分
・本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。
・通常配送料1,100円込！
・商品は在庫状況により発送時に内容が変更となる場合がございます。その場合は同等品に変更して
発送いたします。

1. テタンジェ ブリュット レゼルヴ 2026FIFA ワールドカップ
フランス、シャンパーニュ / 白・泡 / 辛口
キャビアと合わせて優雅なひとときを。またスポーツ観戦のお供にぜひ！！
おすすめメニュー：帆立貝のポワレ
通常価格：11,990円
2026年ワールドカップ 限定ボトル
2026年ワールドカップ・スペシャル・エディション: シャンパーニュのアートとサッカーのインテ
ンシティの融合
真っ黒なボトルは、開催国の色を表現したホログラフィックなグラデーションによって命を吹き込ん
でいる。カナダは赤、メキシコは緑、アメリカ合衆国は青ー結束とチームワークを象徴している。
ボールの動きとサッカーボールのステッチを彷彿とさせるデザイン。鮮やかなテクスチャーとホログ
ラフィック効果で際立たせている。
視覚的なエネルギーは、ピンボールゲームの緊張感、スピード感、壮観さ、そして試合の臨場感を表
現する。
単なるシャンパーニュ・ボトルではありません。
普遍的な情熱とスポーツのアドレナリンを讃える一本です。
葡萄品種 ピノ・ノワール / ピノ・ムニエ 60%、シャルドネ 40%

2. ピーロート・エステート ドルスハイマー リースリング ドライ (2022)
ドイツ、ナーエ / 白 / 辛口
魚料理、ヒラメのムニエルなどと好相性。
おすすめメニュー：魚介のレモンクリームソース フェットチーネ
通常価格：3,960円
テイスティングノート とても香り高く、グリーンアップル、柑橘類、桃を含む。ミネラルを感じ、
エレガントな酸味のストラクチャーを持つ、素晴らしいリースリング。
合う料理 伝統的な魚料理、ヒラメのムニエルなどと好相性
葡萄品種 リースリング

3. ロス・イントカブレ マルベック (2024)
アルゼンチン、クージョ / 赤 / 辛口
しっかりとした味わいで煮込み料理との相性バツグン
おすすめメニュー：牛肉のタルタル
通常価格：5,280円
受賞歴 サクラアワード2026　ゴールド！
テイスティングノート スミレがかった鮮やかな紫色。レッドベリー、チェリー、葡萄の心地良いア
ロマが広がり、キャンディやバニラのニュアンスが際立っている。柔らかいタンニンがクリーミーで
濃厚、ボリューミーな味わいを与え、熟した砂糖漬け果実の風味と、トーストしたオークのスモーク
と調和し、長い余韻のフィニッシュが残る。
合う料理 グリルした赤肉、シチュー、マッシュルームソースのパスタ、チーズなどと好相性
葡萄品種 マルベック 100%


