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ローレンツ・ファイヴ チャーミング (2015)
1500ml

9317124

ローレンツ・ファイヴ オーストリア

仕様

地域： オーストリア / カンプタール

スタイル：白ワイン

葡萄品種： グリューナー・ヴェルトリーナー

テイスト： 辛口

アルコール度数： 13.0%

サーブ温度： 11℃

容量：1500ml

説明

オンラインショップ限定販売品
※ご注文タイミングにより、ご注文後に在庫切れとなる場合がございます。ご了承ください。

※本商品は1500mlのマグナムボトルです。
・商品構造上、ラッピングや熨斗などのギフト包装は承り致しかねます。ご了承ください。

テイスティングノート 熟したリンゴのアロマが香り、グリューナー・フェルトリーナ特有のスパイ
シーな芳香が融和し、魅力的な果実のブーケを作り出す。風味はやわらかく、ジューシーな味わいで、
上質な果物の酸味が支えている。とても調和し、滑らかな口当たりは完璧な味わい。これはシンプル
にチャーミングなワイン！
名前の由来ローレンツ・ファイヴはワインメーカーのローレンツ・モザー家の5代目を意味する。ワ
インメーカー、ローレンツ・マリア・モザーV は、グリューナー・フェルトリーナ品種に力を注いで
いる

畑 / 醸造方法

このチャーミングに使用される葡萄は、オーストリアのカンプタル地方で栽培されている。
グリューナー・フェルトリーナが熟す土壌は、花こう岩、片麻岩、雲母粘板岩、黄土の土壌から成る。
北方に近隣する地域は、ヴァルトフィアテルからの冷風がカンプタル地方の夜の気温を下げ、これに
より葡萄が熟するスピードが遅くなる。
このような気候条件が、この地方でとれる葡萄をとてもフレッシュでフルーティーなものにしている、
「冷涼気候下の葡萄栽培」の最高の美点である。

受賞歴

ジェームス・サックリング　93ポイント！
ファルスタッフ　2016/2017　91ポイント！
ワイン・エンスージアスト　91ポイント！
デキャンター・ワールド・ワイン・アワード 2017　93ポイント！
サクラアワード 2019　ダブルゴールド！


