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テタンジェ ノクターン・ブラン・セック
9318007

シャンパーニュ・テタンジェ フランス

仕様

地域： フランス / シャンパーニュ

原産地呼称： フランス / A.O.C.

スタイル：スパークリングワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール シャルドネ

テイスト： やや辛口

容量：750ml

説明

テイスティングノート 最初から滑らかでクリーミーさを感じ、素晴らしくすっきりとしている。レー
ズンやシロップ漬けの果実の風味が広がる。熟成してリッチ、突出してまろやかで滑らか、クリーミー
な逸品。
合う料理 甘いデザート、チーズ、フォアグラとジンジャーブレッド
葡萄品種 60% ピノ・ノワール、40%シャルドネ

畑 / 醸造方法

約30の異なる畑の様々な年に収穫された葡萄をブレンドしており、4年間熟成させた後、澱抜きをす
る。
17.5g/lのドサージュとセラーで時間をかけて寝かせることにより、まろやかで滑らかな、夜楽しむ
のに最適なシャンパーニュが造られる。<

受賞歴

トム・カナヴァン　91ポイント！
デキャンター・ワールド・ワイン・アワーズ 2021　87ポイント！


