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メイブルム ラファイエット・フラワーズ ブラン・
ド・ブラン ブリュット

9348236

メイブルム＆フィス フランス

仕様

地域： フランス

スタイル：スパークリングワイン

葡萄品種： ソーヴィニヨン・ブラン コロンバール ユニ・ブラン

テイスト： オフドライ

アルコール度数： 11.5%

サーブ温度： 8℃

容量：750ml

説明

テイスティングノート 金色がかった明るい黄色。フレッシュなノーズは、フルーティー（桃）さと
花を示す。口に含むと繊細なクリーミーさが広がり、美しいバランスと心地よいまろやかさを感じる。
果実味の際立った心地よいフィニッシュは、ほのかなバターやトーストを伴う。
合う料理 カクテルやアペリティフに最適
葡萄品種 ユニ・ブラン、コロンバール、ソーヴィニヨン・ブラン

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ロワール・ヴァレー/南西フランス
気候 海洋性気候
地質 石灰岩、粘土、砂質が混ざる土壌
収穫 機械
醸造 温度管理した桶で発酵
熟成 3-12ヵ月+12ヵ月熟成後にデゴルジュマンする

酸度 4.50g/L
PH 3.10
残糖度 12.00g/L


