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ラ・フレンチ・ウェーブ ビール
9358037

デュポン フランス

仕様

地域： フランス / シャラント

アルコール度数： 7.0%

サーブ温度： 7℃

容量：750ml

説明

グランド・シャンパーニュのコニャックを使用した、高級クラフトビール

※本商品は、原材料にフランスの伝統的な高級ブランデーであるコニャックを使用しています。
日本の酒税法上、ビールに使える副原料の規定（ハーブや果汁など）にコニャックが含まれないため、
表記は「発泡酒」となりますが、麦芽使用率は50%以上と非常に高く、味わい・製法ともに最高峰
のクラフトビールです。
ワインのようにグラスに注ぎ、コニャック由来の芳醇な香りと深みのあるコクをゆっくりとお楽しみ
ください。特別な日のディナーやギフトにも最適です。

テイスティングノート ノーズはドライフルーツ、柔らかいスパイス、上質な柑橘のニュアンスを示
し、洋ナシと白桃を想起させる白果肉の果物が支える。口に含むと、スムーズでバランスが取れてお
り、ホップの心地良い苦味がモルトの滑らかなコクと融合し、コニャックのエレガンスが洗練された
軽やかなフルーティーさと熟した白果実と共鳴する。優美な余韻のフィニッシュは、爽やかなフレッ
シュさと香り高さがバランス良く続く。
カテゴリ 発泡酒
麦芽使用率 50%以上
原材料 麦芽、コニャック、糖類、ホップ

畑 / 醸造方法

熟成 コニャック樽で数週間熟成


