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エスプリ・ド・コート・デ・ローズ ロゼ
9359738

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション

スタイル：ロゼワイン

葡萄品種： ピノ・ノワール シャルドネ グルナッシュ・ノワール

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.0%

サーブ温度： 8℃から10℃

容量：750ml

説明

ローズボトルが祝杯にぴったりなスパークリング

テイスティングノート 輝きのある綺麗で淡いピンク色。エレガントなノーズは、フレッシュなレッ
ドベリーや白い花を示す。美味しく生き生きとした味わいが口中を覆い、繊細でクリーミーな泡に、
フレッシュでまろやかなバランスを感じる。微かにトーストを含む、滑らかなフィニッシュが残る。
合う料理 サーモンのタルタル、ロブスターサラダ、マグロのたたき、フルーツタルトなどと好相性、
またアペリティフにも最適
葡萄品種 シャルドネ、ピノ・ノワール、グルナッシュ・ノワール

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 ピレネーとセヴェンヌ山脈の麓
気候 半乾燥地帯。暑く強い風が葡萄の成熟を促進し、標高と海の影響で葡萄の鮮度を保つ。
地質 硬い石灰岩、片岩、砂利質が混ざる多様な土壌
収穫 手摘み
醸造 丁寧に圧搾し、フレッシュさを得るために最良のジュースのみ使用。澱といっしょに第二発酵
を行う。
熟成 澱といっしょに熟成


