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パーティで開けたくなるワインセット
9702465

仕様
スタイル：セット

容量：free

説明
大人数のパーティで楽しむのに持ってこいのワインをご用意いたしました！シャンパーニュをはじめ、
のど越し爽やかなスパークリング2種、心地よく味わえる白と軽やかな赤を含む合計6本をセットに
しています。お好みの数本をご家族と、ご友人と楽しむ際のお供にしてはいかがでしょうか。
本セットは下記商品が含まれています。

1. ロロール・オン・ガスコーニュ（2020）
テイスティングノート 大西洋気候は年間を通じて均等に雨が降り、近くの地中海は冬が温暖で夏が
暑く荒れ模様になることを保証しています。 東側では、より乾燥した大陸性気候になり、コロンバー
ルとソーヴィニヨン・ブランから造られる、フレッシュで花や果実味豊かなワインが生まれます。
透明感のあるワインは、柑橘類やエキゾチックフルーツのアロマを放ち、飲む喜びを感じさせてくれ
ます。
合う料理 北海道のホタテ、キャビア、チキンなどと好相性。

2. シャンパーニュ・ユベール・ド・ジェルタル
テイスティングノート バランスの取れたシャンパーニュ。フルーツのアロマと柔らかな風味を持つ。
合う料理 前菜、魚料理、チーズなどと好相性。

3. MM　エクストラ・ミディアム　ドライ
テイスティングノート 淡い黄色。フルーティー、フルボディワイン。心地よくマイルドな味わい。

4. MM エクストラ・ロゼ　ドライ（2020）
テイスティングノート ロゼワイン。フルーティーでエレガント、ラズベリーとブラックベリーのほ
のかな含みを伴い、ブランドシリーズのクラシックな味わいを表現する。藤色が輝く中、心地よいフ
ルーティーなブーケを感じる。

5. シャルドネ　テッレ・シチリアーネ、イ・モーリ（2020）
テイスティングノート 凝縮したノーズは花と白い果実の含みを示す。
合う料理 リゾットと完璧に合う。白肉、グリルしたチーズなどとも好相性。

6. トレント・ベイ　ピノ・ノワール
テイスティングノート ルビーレッド色。第一印象はソフトでエレガント。チェリーやプラムの風味
から、ダークチョコレートやバニラのような魅力的なアロマが広がる。クリーンな果実味と複雑で美
味しい芳香を感じ、柔らかいタンニンのストラクチャーに包まれ、長い余韻の後味は果実味が引き立っ
ている。
合う料理 ジビエやラムなどと好相性。


