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【オンラインショップ限定】ロートシルト赤白三
大陸飲み比べ3本+グラス付き特別セット

9704305

仕様

地域：

スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：free

説明

本セットはオンラインショップ限定のセットです。
※在庫状況により、ヴィンテージを変更してご案内する場合がございます、ご了承ください。

【セット内容】
1. アグアリベイ (2020)

当店通常価格 ￥4,070×1本
テイスティングノート 紫がかった濃い赤色。 フルーティーでフレッシュなノーズは、テロワールに
成るハーブのスパイシーで魅力的な含みを示す。まっすぐで生き生きとした味わいは、甘いタンニン
と適度な酸味のバランスを持つ。オーク（バニラ）の香りが続き、複雑さを増し、際立ったマルベッ
クの特徴を表す。若く、フレッシュでフルーティーなワイン、今が飲み頃。

相性の良い料理 グリルした肉、フランス産のチーズ。中華料理?牛肉の黒胡椒炒め、日本料理：肉の
鉄板焼き、韓国料理：砂糖や蜂蜜が少なめのプルコギ。
葡萄品種 100% マルベック

2. シャトー・デ・ローレ (2016)

当店通常価格 ￥5,390×1本

テイスティングノート 透明な紫色。素晴らしくフレッシュなノーズは、黒果実の含みを表す。ほの
かなシーダーがモレロチェリーのアロマと混ざり合う。エレガントな味わいに肉厚なアタックから見
事な風味が広がる。洗練されたビロードのように滑らかなタンニンが、すっきりした黒果実を連想さ
せる。全体的に控えめな木とほのかなリコリスが強調されていて、余韻の長い後味が続く。フレッシュ
な味わいがとても心地よい、また10年以上の高い熟成のポテンシャルを持つ。

相性の良い料理 前菜、白または赤肉（仔牛のロールや牛肉）のグリルやソース添え、上質なチーズ
と完璧に合う。

葡萄品種 80% メルロー、20% カベルネ・フラン

3. リマペレ ソーヴィニヨン・ブラン (2022)

当店通常価格 ￥5,610×1本

テイスティングノート ゴールドの輝きを放つ淡い麦わら色。柑橘類のグレープフルーツと熟したレ
モンの芳香が立ち上り、ほのかな白い花と素敵なミネラルを含む後味が続く。エレガントなストラク
チャーを持ち、素晴らしく凝縮していて、熟した酸味が持続性を高めている。レモン、ピンクグレー
プフルーツ、パッションフルーツのような鮮やかな柑橘系の風味を感じる。1-3年のセラー熟成がお
勧め。

相性の良い料理 卵黄のコンフィ、フランス産キャビアオシェトラとクレソンソース添えなどと好相
性

葡萄品種 100% ソーヴィニヨン・ブラン

4. オバーグラス赤ワイン用2個セット(非売品) ×1セット

通常合計価格 ￥15,070
↓4％OFF ￥660お得
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オンライン限定セット特別価格 ￥14,410
オバーグラス赤ワイン用2個セット(非売品)付き

・本セットはオンラインショップ限定のセットです。
・対面やお電話などからはご注文いただけません。
・15セット限定のため売り切れの際はご容赦ください。
・価格はすべて税込です。


