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ドメーヌ・ヴィルジニー・テュヌヴァン 赤白6本
セット
9706342

シャトー・ヴァランドロー フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- ボルドー

スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

「サンテミリオンの悪童」とは、ロバート・パーカーがジャン＝リュック・テュヌヴァンにつけたニッ
クネームです。ジャン＝リュック・テュヌヴァンは、そのキャリアを通じて、高級ボルドーワイン業
界の中心的存在でした。
2006年、ジャン・リュック・テュヌヴァンの娘がこの土地を購入し、ドメーヌ・ヴィルジニー・テュ
ヌヴァン（L'Enclos de Virginie）と命名しました。
【セット内容】以下ワイン2種が各3本ずつ含まれています。

1. ドメーヌ・ヴァルジニー・テュヌヴァン ブラン (2021)
受賞歴 ヴェールドヴァン　93ポイント！
テイスティングノート 淡い黄色。フローラルなノーズを示し、素晴らしいフレッシュさを感じる。
滑らか長い余韻の後味は、塩味を含む。
合う料理 牡蠣フライ、サラダ、チキン、寿司/刺身、貝類
葡萄品種 70%セミヨン、30%ソーヴィニヨン・ブラン
認証 HVE3認証

2. ドメーヌ・ヴァルジニー・テュヌヴァン ルージュ (2019)
受賞歴 アンドレアス・ラーソン　91ポイント、ジェームス・サックリング　90-91ポイント、ヴィ
ノス　90-91ポイント、ヴェールドヴァン　90ポイント、ワイン・アドヴォケイト　87-89+ポイン
ト！
テイスティングノート 「素晴らしくジューシーで、ブラックベリーやブルーベリーの複雑な層が感
じられる。ミディアムからフルボディの味わいに、滑らかなタンニンを持つ。」by ジェームス・サッ
クリング
合う料理 赤身肉（フランスやイタリアン料理、中華）和食ー焼肉/ステーキ/炒飯/肉じゃが/すきや
き/豚角煮/焼きナス/焼き鳥/牛丼/ダックなど
葡萄品種 100% メルロー
認証 HVE3認証


