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オレンジワイン 3本セット
9706540

仕様

地域：

スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

3カ国から、タイプの異なる晴れやかなオレンジワインをまとめました。

※在庫状況により、ヴィンテージを変更してご案内する場合がございます、ご了承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. ヴィパーヴァ ヴィパウスカ レブーラ (2018) スロヴェニア / 辛口 ※在庫状況により、2021ヴィ
ンテージでご案内する場合がございます。ご了承ください。
通常価格：5,060円
テイスティングノート 濃厚なドライアプリコット、熟したトロピカルフルーツ、パイナップル、パ
パイヤを感じる。イエロープラム、ドライレモンの皮にほのかな樹脂、なめし革、ローストアーモン
ド、地中海のドライハーブ、ポプリのニュアンスも伴う。背景にバニラとオールスパイスが広がり、
やさしいバターのアロマを含む。
合う料理 鶏肉や豚肉、魚（サーモン、マグロ）を使った料理によく合う。まだ若い山羊や羊のチー
ズとも好相性。
葡萄品種 レブーラ

2. ナチュラエ オレンジ (2022) フランス / 辛口
通常価格：5,060円
テイスティングノート オレンジ色がかった美しい明るい色合い。ノーズは凝縮したフルーティーさ
を示し、ジャムのような柑橘類のアロマを伴う。口に含むとフレッシュさとまろやかさのバランスが
完璧で、花やブリオッシュの含みが広がる。
合う料理 アペリティフとして、また蒸し野菜、魚のシチュー、熟成チーズなどと良く合う
葡萄品種 シャルドネ、グルナッシュ・ブラン、ヴィオニエ、マスカット
認証 オーガニック認証、ヴィーガン(亜硫酸塩無添加）

3. ピーロート・オレンジ・ワイン (2022) ドイツ / 辛口
通常価格：3,960円
テイスティングノート オレンジ色がかった琥珀色。アロマは幅広く、熟したリンゴ、砂糖漬けの果
実、濃いオレンジピール、柑橘系の含みに加え、胡椒のようなスパイスも感じる。きめ細かく溶け込
んだタンニンがフルーティーなアロマと完璧に調和し、ワインに厚みと複雑さを与え、後味が長く続
く。高い熟成のポテンシャルを持つ一本。
合う料理 魚料理、シーフード、ブイヤベースなどと好相性
葡萄品種 オーセロワ、シャルドネ、ショイレーベ

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す


