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赤ワインロングセラー6本セット
9706607

仕様

地域：

スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

赤好きにはたまらない！20年以上のロングセラー商品をセットにしました。

※在庫状況により、ヴィンテージを変更してご案内する場合がございます、ご了承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1998年から販売！
1. ミラマン エステート・リザーヴ カベルネ・ソーヴィニヨン (2021) チリ / 赤 / 辛口
通常価格：2,970円
テイスティングノート 紫を帯びた濃い赤色。フルーティーで複雑なアロマに、甘いチェリー、熟し
たプラム、ベリーを想起させる。スパイスやトーストの含みがリッチな複雑性を高める。熟した甘い
タンニン、バランスのとれた酸味が広がり、長く心地よい余韻が続く。
合う料理 赤肉、ステーキ、スモークチーズなどと好相性
葡萄品種 100% カベルネ・ソーヴィニヨン

2000年から販売！
2. シエナ (2021) ルーマニア / 赤 / 辛口
通常価格：3,300円
テイスティングノート ルビー色。ベリーやプルーンのアロマを持ち、味わいは熟したタンニンとカ
ラメルやクローヴの含みが、心地よいテクスチャーを強調する。
合う料理 豚肉や牛肉のカツレツ、茄子の重ね焼き（ムサカ）やローストチキンと好相性
葡萄品種 100% メルロー

1998年から販売！
3. トソ カベルネ・ソーヴィニヨン (2021) アルゼンチン / 赤 / 辛口
通常価格：3,630円
受賞歴 ジェームス・サックリング　92ポイント、ジャパン・ワイン・チャレンジ　ブロンズ！
テイスティングノート クリーンでフルーティなノーズ。プラムとカリンのアロマをほうふつさせ、
エレガントなオークの含みを持つ。ブラックベリーとリコリスの果実味の、マイルドなブーケの味わ
いが現れる。重厚でがっしりしている。豊かで長い余韻の風味は、バニラとオークのスモーキーなア
クセントへと続く。
合う料理 パスタ、赤肉、チーズなどと好相性
葡萄品種 100％ カベルネ・ソーヴィニヨン

2000年から販売！
4. ロンケドーネ (2020) イタリア / 赤 / 辛口
通常価格：6,600円
受賞歴 サクラアワード 2024　ダブルゴールド、ファルスタッフ　90ポイント！
テイスティングノート リッチなノーズを示し、ほのかな赤果実、砕いたブルーベリー、アルコール
漬けチェリー、バルサミコ、ジャムのアロマを含む。味わいは力強くクリーンで鋭さも感じられ、と
ても風味豊か。酸味は素晴らしく滑らか。
合う料理 肉やジビエ料理などと良く合う
葡萄品種 45% サンジョヴェーゼ、45% マルツェミーノ、10% カベルネ・ソーヴィニヨン

2000年から販売！
5. リチャード・ハミルトン “センチュリオン” オールド・ヴァイン・シラーズ (2020) オーストラ
リア / 赤 / 辛口
通常価格：9,460円
テイスティングノート スミレと桑の実の芳香を示し、上質なフレンチオークからくるモカとシナモ
ンと調和し、素晴らしく複雑なノーズを生み出している。この豊潤なシラーズは、エレガントさと凝
縮感の両方を持ち合わせ、まろやかで長く、ビロードのように滑らかなタンニンがしっかりとしたテ
クスチャーのある味わいを形成。オークも少し感じるが、果実の力強さが勝っている濃厚で堂々とし
た一本。
合う料理 様々な料理とよく合う。牛肉のカルパッチョ、レアでジューシーに調理したヒレ肉などと
お勧め。
葡萄品種 シラーズ

2000年から販売！
6. セグラ (2017) フランス / 赤 / 辛口
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通常価格：8,437円
受賞歴 ジェームス・サックリング　92ポイント、ティム・アトキン　91ポイント、ヴィノス　91
ポイント、ワイン・インディペンデント　91ポイント！
テイスティングノート ジューシーなベリー果実とチョコレートが特徴的。クリーミーで熟したタン
ニンが長い余韻とたっぷりとした芳香を与える。風味豊かな、ミディアムボディの美味しい一本。す
ぐに愉しめる、またセラー熟成もおすすめ。
合う料理 牛肉、鹿肉料理と好相性。
葡萄品種 50.5% カベルネ・ソーヴィニヨン、46% メルロー、3% プティ・ヴェルド、0.5% カベル
ネ・フラン

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す


