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2024年定期便セットNo.3 3月発送分
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仕様
容量：free

説明

2024年定期便No.3　3月配送分
・本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。
・通常配送料(1,100円)込！
・商品は在庫状況により発送時に変更となる場合がございます。その場合は同等品に変更して発送い
たします。

1. ソアーヴェ・クラッシコ (2022) イタリア、ヴェネト / 白 / 辛口
テイスティングノート 緑がかった麦わら色。幅が広く、複雑な芳香を示し、スミレ、エルダーフラ
ワーとほのかなオークの含みを伴う。フルボディの味わいは、生き生きとして、アーモンドを含む、
長い余韻の後味を持つ。
合う料理 メインディッシュ、シーフード、甲殻類、白肉、ソフトチーズなどと好相性。
葡萄品種 ガルガネーガ

2. レゼルヴ・デュ・シャトー・クロワ・ムートン (2019) フランス、ボルドー / 赤 / 辛口
通常価格：3,080円
テイスティングノート 美しく輝くルビー色、凝縮している。ノーズは繊細で複雑さも示し、赤果実
を思わせる黒果実の含みを表す。豊かで美味しく、調和の取れた果実味の余韻が素晴らしい。
合う料理 赤身肉、焼き肉、ジビエ、チーズと好相性。
葡萄品種 98% メルロー、2% カベルネ・ソーヴィニヨン

3. アール・ド・ヴィーヴル ロゼ (2020) フランス、ラングドック・ルーション / ロゼ / 辛口
通常価格：4,730円
テイスティングノート 淡い光沢のあるピンク色。ノーズはレッドベリー、カシス、イチゴを示し、
バラと柑橘の含みを伴う。フレッシュな味わいは、長く続く芳醇なアロマとバランスが取れている。
合う料理 アペリティフとして、また野菜や魚の前菜と合う。地中海料理や白肉のバーベキューなど
とも好相性。
葡萄品種 グルナッシュ、サンソー、シラー

4. アカルア ピノ・ノワール (2022) ニュージーランド、セントラル・オタゴ / 赤 / 辛口
通常価格：9,680円
テイスティングノート ルビーピンクがかった中位から濃い紫色。甘いダークベリー、ブルーベリー、
スパイス、キノコ、ほのかななめし革の芳醇なアロマを示す。フルボディな味わいは、甘いダークチェ
リー、スパイス、ドライハーブ、スモーキーなオークを伴う。凝縮していて鮮やかな酸味と滑らかで
繊細なテクスチャーを持ち、非常に長いミネラルの後味が続く。
合う料理 仔羊のロースト、キノコ料理、甘みや酸味ある野菜料理
葡萄品種 ピノ・ノワール
サスティナブル認証 SWNZ認証


