
　 ピーロート・ジャパン株式会社

〒108-0075 東京都港区港南2丁目13番31号 ホームページ www.pieroth.jp
電話番号 (03)3458-4455 FAX (03)3458-4538 Eメールアドレス service@pieroth.jp

　

コード・ルージュ3本+グラス6脚セット
9709908

ジェラール・ベルトラン フランス

仕様

地域： フランス / ラングドック・ルーション / ラングドック

原産地呼称： フランス / A.O.P.- クレマン・ドゥ・リムー

スタイル：スパークリングワイン

葡萄品種： シャルドネ シュナン・ブラン モーザック

テイスト： 辛口

アルコール度数： 12.0%

サーブ温度： 8℃から10℃

容量：750ml

説明

本商品はコード・ルージュ3本と専用グラス6脚が付いたセット商品です。
通常の3本購入時よりお得！

葡萄栽培者のコメント：このキュヴェは、リムーの海洋気候の地域内のテロワールでとれた葡萄のみ
を使用している。
コード・ルージュは、最上質なものへの頌歌であり、リムー近くで世界初のスパークリングワインを
造った修道僧サン・ティレール・アビーへの捧げるワインとして造られた。ブラン・ドゥ・ブランは、
シャルドネ、シュナン、モーザックから造られており、このワインの素晴らしいフィネスとエレガン
スが、それらを育んだテロワールを象徴している。このキュヴェにはジェラール・ベルトランの全て
の伝統が含まれている。徽章のような赤いボトル、アルファとオメガのシンボル、「ブリュット・エ
ターナル」と名付ける上で、インスピレーションを与えた永久に続く自然の輪を表現している。

テイスティングノート とても淡く、ほぼ透明であり、繊細な泡が立ち上る。香りは花のようで、洋
梨、柑橘類、フレッシュフルーツの含みを伴う。風味はフレッシュでミネラルを感じる。コード・ルー
ジュは、上質でエレガント、洗練されている。
合う料理 アペリティフとして。寿司や魚のホワイトソースがけ、山羊のチーズ、バジルが入ったフ
レッシュフルーツサラダと相性が良い。
葡萄品種 70%シャルドネ、20% シュナン、10%モーザック

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・熨斗対応不可


