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ヨーロッパワイン 6本セット
9711557

仕様
スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

家飲みに揃えたい、3カ国の人気銘柄セット。

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. テバルド ビアンコ (2023)
イタリア、プーリア / 白 / 辛口
テイスティングノート ノーズはフレッシュで芳醇なブーケを示す。口に含むと、フルーティーさが
際立ち、生き生きとしたした味わいが爽やかさを与え、心地良い余韻のフィニッシュが続く。
合う料理 青魚、トマトとバジルのブルスケッタ、シーフードパスタ、シーザーサラダなどと好相性
葡萄品種 トレッビアーノ 80%、シャルドネ 20%

2. テバルド ロッソ (2022)
イタリア、プーリア / 赤 / 辛口
テイスティングノート 濃いガーネット色。魅惑的な小さな赤い実、イチジク、ほのかなバルサミコ
のニュアンスを示す。素晴らしくバランスの取れた味わいが広がり、印象的で心地よいアーモンドを
含む後味が続く。
合う料理 煮込んだラムラック、豚肉のラグーソースパルタ、ロースト肉などと好相性
葡萄品種 ネグロアマーロ、モンテプルチアーノ

3. アルティガ ブランカ (2024)
スペイン、ティエラ・ド・カスティーリャ / 白 / 辛口
受賞歴 インターナショナル・ワイン＆スピリッツ・アワード2025　シルバー！
テイスティングノート 素晴らしいストラクチャーを持ち、花やマスカットの柑橘系アロマを伴う。
すっきりとした完璧なストラクチャーの味わいが広がるミディアムボディ、まろやかで長い余韻のフィ
ニッシュが残る。
合う料理 パスタ、麺類、魚、甲殻類、タパスなどと好相性
葡萄品種 ヴィウラ 90%、ミュスカ 10%

4. アルティガ・ガルナッチャ (2024)
スペイン、カンポ・デ・ボルハ / 赤 / 辛口
受賞歴 ジルベール&ガイヤール2025　ゴールド、Catavinum World Wine & Spirits Competition
2025　ゴールド、フランクフルト・インターナショナル・トロフィー 2025　グランド・ゴールド
＆94ポイント、インターナショナル・ワイン＆スピリッツ・アワード2025　シルバー！
テイスティングノート 濃い紫色。熟した赤果実やベリー、胡椒などのリッチなスパイスの生き生き
としたノーズを示す。シルクのように滑らかな口当たりは、長く心地よいフィニッシュへと続く。
合う料理 焼き肉、焼き野菜、キムチのようなスパイスの効いた一品などと好相性。イベリコハムや
チョリソーなど、伝統的なスペイン料理とも愉しめる。
葡萄品種 100% ガルナッチャ

5. キュヴェ・ド・ラ・メゾン ブラン (2024)
フランス、ラングドック・ルーション、ラングドック / 白 / 辛口
テイスティングノート 凝縮したノーズは、桃、リンゴ、パイナップルのたっぷりとしたフルーティー
さを示す。口に含むと素晴らしくバランスが取れていて、まろやかで滑らか、典型的な南仏の心地よ
いシャルドネ。
合う料理 サラダ、シーフード、魚料理などと好相性
葡萄品種 シャルドネ

6. キュヴェ・ドゥ・ラ・メゾン ルージュ (2024)
フランス、ラングドック・ルーション、ラングドック / 赤 / 辛口
テイスティングノート ラングドックが造る、深く綺麗な色合いのクラシックスタイルメルロー。凝
縮したフルーティーなノーズを示し、ミディアムからフルボディの美味しい味わいが口中を満たす。
たっぷりとした心地よいフルーティーなアロマに、フィニッシュまで導かれる。
合う料理 パスタ、ステーキ、チーズなどと好相性。
葡萄品種 100% メルロー
認証 HVE認証
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※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包
・熨斗不可


