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バラエティ泡白赤6本セット
9713314

仕様
スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

爽やかな泡や白からしっかり赤まで、味わい豊かなセットです。

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. カブリス スパークリング (2018)
ポルトガル、ダン / 白・泡 / 辛口
受賞歴 ムンドゥス・ヴィニ スプリングテイスティング2025　ゴールドメダル！
テイスティングノート 白い果肉のフルーツゼリー、柑橘類、トーストしたシリアル、ビスケットな
どの芳香を示す。口に含むと、フルーティーでフレッシュ、素晴らしく調和が取れている。噛み応え
のあるフィニッシュに、魅惑的な泡が長く続く。
合う料理 魚、白身肉、デザート、またアペリティフに最適などと好相性
葡萄品種 エンクルザード 40%、ビカル 40%、マルヴァジア・フィナ 20%

2. カイリー・ミノーグ プロセッコ ロゼ (2024)
イタリア、ヴェネト / ロゼ・泡 / オフドライ
テイスティングノート フレッシュなイチゴ、ラズベリー、花などを示す、エレガントなロゼ。鮮や
かなテクスチャーとすっきりとした味わいを持ち、爽やかな柑橘類を含む後味が続く。ヴィーガン・
フレンドリー。音楽だけでなくワイン造りでも頭角を表し、アメリカやイギリスで人気を博したカイ
リーがプロセッコをプロデュース。ボトルにはハートのモチーフが施されていて、プレゼントに最適！
合う料理 生ハムとメロン、シーフード、チーズ、加工肉、フルーツなどと好相性
葡萄品種 グレラ 90%、ピノ・ノワール 10%
認証 ヴィーガン認証

3. ナチュラエ シャルドネ (2024)
フランス、ラングドック・ルーション、ラングドック / 白 / 辛口
テイスティングノート 金色に輝く、美しい色合い。柑橘系果実や白い花の繊細な含みを示す。まろ
やかで調和が取れていて、バニラやジンジャーブレッドなどの素晴らしく美味しいアロマを表してい
る。
合う料理 アペリティフとして、またパスタや野菜のリゾットなどと好相性
葡萄品種 シャルドネ 100%
認証 オーガニック、ヴィーガン※酸化防止剤無添加

4. ホワイトヘイヴン ソーヴィニヨン・ブラン (2024)
ニュージーランド、マールボロ / 白 / 辛口
受賞歴 サクラアワード2025　ダブルゴールド＆ダイヤモンド・トロフィー、ワイン・エンスージア
スト　91ポイント、ワイン・スペクテーター　90ポイント！
テイスティングノート 豊かな風味を示すミディアムボディワイン。テロワールの風味をたっぷりと
表現し、すっきりした後味が続く。
合う料理 新鮮な魚介類、ムール貝、サマーサラダなどと好相性
葡萄品種 100% ソーヴィニヨン・ブラン
認証 SWNZサスティナブル認証

5. ロス・イントカブレ マルベック (2023)
アルゼンチン、クージョ / 赤 / 辛口
テイスティングノート スミレがかった鮮やかな紫色。レッドベリー、チェリー、葡萄の心地良いア
ロマが広がり、キャンディやバニラのニュアンスが際立っている。柔らかいタンニンがクリーミーで
濃厚、ボリューミーな味わいを与え、熟した砂糖漬け果実の風味と、トーストしたオークのスモーク
と調和し、長い余韻のフィニッシュが残る。
合う料理 グリルした赤肉、シチュー、マッシュルームソースのパスタ、チーズなどと好相性
葡萄品種 100% マルベック

6. パゴ・デ・サルサス シングル・ヴィニヤード (2023)
スペイン、ナヴァラ / 赤 / 辛口
テイスティングノート 青みがかった、濃い赤色。ノーズはダークベリー（ブルーベリー）が際立ち、
トーストの含み（鉛筆箱）とほのかな乾燥した藁を伴う。たっぷりとしたボディの味わいは、重すぎ
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ず、フレッシュで素晴らしくフルーティー（ブルーベリー、ブラックベリー）。しっかりとして、甘
いタンニンも感じるフィニッシュが続く。
合う料理 チーズラビオリなどミートソースのパスタ、リゾット、あらゆる肉料理、またマンチェゴ
チーズやロックフォールチーズと生ハムなどと好相性
葡萄品種 75% テンプラリーニョ、25% メルロー
認証 HVE認証

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包
・熨斗不可


