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秋の特別6本セット No.3
9713330

仕様
スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

人気の高い高品質ワインを集めた特別セット！

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. ボワゼル ブリュット レゼルヴ
フランス、シャンパーニュ / 白・泡 / 辛口
受賞歴 サクラアワード2025　ダブルゴールド＆ダイヤモンドトロフィー、サクラアワード2024
ゴールド、シャンパーニュ・マスターズ2024　ゴールド！
テイスティングノート 明るく澄んだ麦わら色で、素晴らしく繊細で軽やかな渦を巻いた泡が立ち上
る。ノーズは表情豊かでフレッシュ、白い花（サンザシ）のアロマを最初に感じ、白桃、アプリコッ
ト、柑橘類、ペイストリーのニュアンスなど、見事な果実味のエレガントさが続く。魅惑的なテクス
チャーの味わいは、フレッシュでしなやか、バランスが取れていて、凝縮した洋梨の砂糖漬け、アカ
シア、ハチミツの含みへと展開する。後味はリッチで長く続く。
合う料理 アペリティフに最適、また魚介類や焼き魚などと良く合う
葡萄品種 40% ピノ・ノワール、35% シャルドネ、25% ピノ・ムニエ

2. シガリュス ブラン (2023)
フランス、ラングドック・ルーション、ラングドック / 白 / 辛口
受賞歴 サクラアワード2025　シルバー、サクラアワード2024　ダブルゴールド！
テイスティングノート 熟したグレープフルーツ、桃、ハチミツ、ドライフルーツなどの凝縮して複
雑なブーケを示し、トーストの含みを伴う。濃厚で滑らかな味わいが広がり、熟成したバニラ、トー
スト、バター、トロピカルフルーツをたっぷりと感じ、見事な余韻のフィニッシュが続く。
合う料理 アペリティフとして、またホタテのフライ、ソース添えた魚料理などと好相性
葡萄品種 シャルドネ、ヴィオニエ、ソーヴィニヨン・ブラン
認証 デメテール、EUオーガニック

3. シガリュス ルージュ (2022)
フランス、ラングドック・ルーション、ラングドック / 赤 / 辛口
受賞歴 サクラアワード2025　ゴールド、サクラアワード2024　ゴールド、デキャンター2025　ゴー
ルド&95ポイント！
テイスティングノート マホガニーの色合いを帯びた濃いルビー色。素晴らしく熟した黒果実、グリ
ルしたスパイス、トーストしたオーク香の凝縮した力強いブーケを示す。口に含むとジューシーで豊
潤、ビロードのように滑らかなタンニンを伴う。ブラックベリー、ブラックチェリー、プラムのアロ
マが再び表れ、複雑な焦臭を含み、ミントのニュアンスへと導かれる。フィニッシュの余韻は長く、
バランスは完璧。
合う料理 ローストした赤身肉、家きんのソース添え、熟成チーズなどと好相性
葡萄品種 メルロー、シラー、グルナッシュ・ノワール、カベルネ・ソーヴィニヨン、カベルネ・フ
ラン、カリニャン、カラドック、ムールヴェードル
認証 デメテール、EUリーフ認証

4. ロンケドーネ (2022)
イタリア、ロンバルディア、ルガーナ / 赤 / 辛口
テイスティングノート リッチなノーズを示し、ほのかな赤果実、砕いたブルーベリー、バルサミコ、
ジャムを伴う。口に含むとスッキリとしながらも力強く、滑らかな酸味を感じ、味わい深くとても美
味しい。
合う料理 肉やジビエ料理などと好相性
葡萄品種 サンジョヴェーゼ 45%、マルツェミーノ 45%、カベルネ・ソーヴィニヨン 10%

5. ザ・プリズナー レッド・ブレンド (2022)
アメリカ、カリフォルニア / 赤 / 辛口
テイスティングノート ドライブラックベリーやドライアサイベリーに、ほのかなシーダーとタバコ
の葉が香り、クローブ、シナモン、ナツメグの甘いスパイスが加わる。熟したダークチェリー、ブラッ
クベリーのクーリ（ピューレ状のソース）、アニスの風味が調和しながら続き、熟したタンニンとバ
ランスのとれたソフトで力強い後味が広がる。
合う料理 グリルした肉、甘いソースやトマトベースのソース添えの肉料理などと好相性
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葡萄品種 ジンファンデル、カベルネ・ソーヴィニヨン、プティ・シラー、シラー、メルロー、マル
ベック

6. バロナーク (2017)
フランス、ラングドック・ルーション、ラングドック / 赤 / 辛口
受賞歴 ジェームス・サックリング　94ポイント、アンドレアス・ラーソン　93ポイント！
テイスティングノート ガーネットの輝きを持つ、濃く深みのある色合い。ノーズはリッチで複雑、
完璧に熟した黒果実のアロマを放つ。エアレーションすると、スパイスとリコリスの美味しさがブラッ
クベリーのアロマと心地よく混ざり合う。アタックはブランデー、胡椒、ダークチョコレートの果実
の含みが強調され、濃厚でサテンのようなテクスチャーが感じらる。濃くジューシーなタンニン、高
められた風味は、ミッドパレットにおいて芳醇で完全な味わいを表す。バランスよく、わずかにバニ
ラが漂い、後味は並外れて長い。
合う料理 ビーフ、鴨肉、ラム、ジビエなどのタルタル、カルパッチョ、グリル、ソース添えなどと
好相性。また、野菜のグリル、トリュフパスタ、チーズ、チョコレートデザート、パルマンティエ風
ミンチと鴨のコンフィ、レーズン、アーティチョークのピューレ、鳩などとも合う。
葡萄品種 60% メルロー、14% カベルネ・フラン、12% シラー、10% マルベック、4% カベルネ・
ソーヴィニヨン
認証 HVE3

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包
・熨斗不可


