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お魚料理に合う白ワイン 6本セット
9715533

仕様
スタイル：セット

容量：750ml

説明

寿司、刺身、グリル… 魚に合う銘柄はコレ！

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. ミラマン エステート・リザーヴ シャルドネ (2024)
チリ、クリコ・ヴァレー / 白 / 辛口
テイスティングノート 緑色がかったきれいな黄色。洋ナシ、アプリコット、柑橘類の花の芳香を示
す。ジューシーでフレッシュな味わいは、素晴らしいバランスの酸味を持ち、しっかりとしたストラ
クチャーと幅が広く、とても魅惑的。
合う料理 海老のパスタ、サーモンのカルパッチョやマグロの胡麻和えなどの脂ののった魚料理、揚
げた魚介類や野菜などと好相性
葡萄品種 100% シャルドネ

2. ピーロート・エステート ブルクライヤー ヴァイスブルグンダー (2022)
ドイツ、ナーエ / 白 / 辛口
テイスティングノート 麦わら色。ノーズはアプリコット、洋ナシ、青リンゴを示す。口に含むと、
調和が取れていて、素晴らしくフルーティー。いつまでも若々しく、美味しい一本。
合う料理 魚や仔牛の料理などと好相性
葡萄品種 ヴァイスブルグンダー

3. テッレ・ディ・マリオ ビアンコ
イタリア、プーリア / 白 / 辛口
テイスティングノート 金色がかった黄色。アロマは若いうちはフレッシュで、時間が経つとともに
複雑になってくる。柑橘類、花、ライム、青リンゴの香りを含み、フルボディ。中辛口から辛口で、
複雑な味わいのなかにキリリとした爽やかさがある。
合う料理 魚料理や白身肉、野菜スープなどと好相性
葡萄品種 トレッビアーノ

4. プラット (2023)
イタリア、ロンバルディア、ルガーナ / 白 / 中辛口
テイスティングノート 口に含むとトロピカルフルーツの野菜やミネラルを感じ、エレガントで繊細
さが口中を満たす。リッチで洗練されていて、酸味と甘みのバランスは完璧。
合う料理 魚料理
葡萄品種 70% トゥルビアーナ、30% ソーヴィニヨン・ブラン

5. ヴェルデシオ オーガニック ブランコ (2024)
スペイン、ムルシア / 白 / 辛口
テイスティングノート 緑がかった、淡い麦わら色。ノーズはフローラル、フレッシュでトロピカル
フルーツの含みを伴う。味わいは爽やかで、とてもフルーティー。鮮やかで美味しく、素晴らしい酸
味との組み合わせは完璧で、長い余韻が続く
合う料理 魚のマリネ（カレイ、スズキ、鯛）、タラと海老のクリーム煮、魚介類、燻製、チキン、
牛肉の煮込み、マリナラソースパスタなどと好相性
葡萄品種 アイレン
認証 オーガニック、WfCP認証、ヴィーガン認証

6. ぺルラ・デル・マール (2024)
スペイン、アリカンテ / 白 / 辛口
受賞歴 ジルベール&ガイヤール2025　ゴールド、ベルリン・ワイン・トロフィー　2025 ゴールド、
インターナショナル・ワイン＆スピリッツ・アワード2025　シルバー！

テイスティングノート 驚くほどフレッシュで柑橘類の風味を伴う。 エレガントで素晴らしく爽やか、
生き生きとしたライムピールの核を持ち、エルダーフラワー、ライチ、トロピカルフルーツのほのか
なニュアンスも感じられる。
合う料理 グリルしたエビ、マテガイ、帆立やムール貝などの魚介類料理、またそのままアペリティ
フなどと好相性
葡萄品種 モスカテル・デ・アレハンドリア 65%、ソーヴィニヨン・ブラン 15%、ヴィウラ 10%、
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ヴィオニエ 5%、シャルドネ 5%

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包（無料ラッピング含む）
・熨斗不可


