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お肉料理にピッタリ フルボディ赤ワイン 6本セッ
ト

9715541

仕様
スタイル：セット

テイスト： 辛口

容量：750ml

説明

人気ワイナリーから骨太の赤が大集合

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※ご注文受付状況により、在庫切れが発生する場合がございます、ご了承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. ディアンヌ・ド・ベルグラーヴ (2018)
フランス、ボルドー、オー・メドック / 赤 / 辛口
受賞歴 ジェームス・サックリング　91ポイント！
テイスティングノート 熟した赤果実のノーズを示し、まろやかで官能的な味わいが広がる。繊細で
しっかりとしたタンニンを持ち、バランスの取れた長い余韻が続く
合う料理 牛リブ肉、ラムのムース、セップ茸のオムレツ、ローストポーク、ローストビーフ、ロッ
シーニ風ステーキ、チーズなどと好相性
葡萄品種 メルロー 85%、カベルネ・ソーヴィニヨン 11%、プティ・ヴェルド 4%
認証 HVE3

2. ロンケドーネ (2022)
イタリア、ロンバルディア、ルガーナ / 赤 / 辛口
テイスティングノート リッチなノーズを示し、ほのかな赤果実、砕いたブルーベリー、バルサミコ、
ジャムを伴う。口に含むとスッキリとしながらも力強く、滑らかな酸味を感じ、味わい深くとても美
味しい。
合う料理 肉やジビエ料理などと好相性
葡萄品種 サンジョヴェーゼ 45%、マルツェミーノ 45%、カベルネ・ソーヴィニヨン 10%

3. カポ・ザッファラーノ ロッソ アパッシメント (2024)
イタリア、プーリア / 赤 / 辛口
テイスティングノート 長く熟成させた葡萄を遅摘みし、プラムやレーズンなどの熟したドライフルー
ツの特徴的な芳香を表し、オーク樽熟成によるチョコレートやスパイスの心地よいアロマが加わる。
素晴らしく調和とバランスの取れた、親しみやすく心地よい一本。
合う料理 ローストした肉料理や、イノシシやシカなどのジビエ料理と一緒に飲むのに最適なワイン
です。 熟した香ばしいハード チーズとの相性も抜群で、瞑想にぴったりのワインでもあります。
葡萄品種 ネグロアマーロ、メルロー、プリミティーヴォ

4. ラス・モラス ブラック・ラベル マルベック (2023)
アルゼンチン、サン・ファン / 赤 / 辛口
テイスティングノート 輝きのある濃いすみれ色。果実とウッディさの見事なバランスを表している。
熟したプラム、焙煎コーヒー、チョコレートを含み味わいが広がり、しっかりとしたストラクチャー
を持ち、タンニンは滑らかでとても柔らかい。
合う料理 肉料理やバーベキュー肉、ハードチーズなどと好相性
葡萄品種 マルベック100％

5. ミラマン エステート・リザーヴ メルロー (2023)
チリ、クリコ・ヴァレー / 赤 / 辛口
テイスティングノート 紫がかった濃い赤色。熟したプラムやチェリーの濃厚なアロマを示し、優し
いバニラの含みを伴う。柔らかいタンニンを持つ味わいに、リッチな酸味が広がり、素晴らしく長い
余韻の後味が続く。
合う料理 チャプスイ、トマトソースのパスタやラヴィオリ、マルゲリータピザなどと好相性
葡萄品種 メルロー 100%

6. ハミルトン ハット・ブロック カベルネ・ソーヴィニヨン (2020)
オーストラリア、南オーストラリア、マクラーレンヴェイル / 赤 / 辛口
テイスティングノート 輝きのある深紅色。熟したカシス、プラム、チョコレートの芳香を示し、素
晴らしく調和したシーダーを背景に感じ、バランスの取れたオークのブーケを含む。まろやかでジュー
シーなタンニンが、長い余韻の後味を支える。
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合う料理 和牛、濃厚パスタ、鴨などと好相性
葡萄品種 カベルネ・ソーヴィニヨン

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包（無料ラッピング含む）
・熨斗不可


