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ロゼワイン 泡&スティル 6本セット
9715566

仕様
スタイル：セット

容量：750ml

説明

夏に飲みたくなるロゼを、味わい尽くす

※在庫状況により、ヴィンテージの変更または同等品に変更してご案内する場合がございます、ご了
承ください。
※本セットには以下ワインが1本ずつ含まれています。

1. アンシャックルド ロゼ スパークリング (2018)
アメリカ、カリフォルニア / ロゼ・泡 / 辛口
テイスティングノート テイスティングノート フレッシュで果実を強調した芳香が特徴的で、微かな
ミネラルにより和らげられている上質なロゼ・スパークリング。最高品質を保証するために36ヵ月
熟成。すっきりとした柔らかい口当たりは、アプリコットや黄桃の鮮やかで生き生きとした風味を表
す。カリフォルニア産ピノ・ノワールとシャルドネのブレンド。
合う料理 セビーチェ、牡蠣、クラブケーキ（蟹クリームコロッケ）、キャビア、またそのままでも
愉しめる
葡萄品種 ピノ・ノワール 59%、シャルドネ 41%

2. C by カブリス ドライ・ロゼ スパークリング
ポルトガル / ロゼ・泡 / 辛口
受賞歴 世界のグレート・スパークリング・ワイン　トップ50に選出、91ポイント、サクラアワー
ド2023　ゴールド！
テイスティングノート 輝きのあるピンク色で、繊細な泡が続く。凝縮したフレッシュな赤果実のア
ロマを示し、チェリー、ストロベリー、ラズベリーを前面に感じる。フルーティーな味わいは、エレ
ガントで調和が取れていて、後味は魅惑的なムースのよう。
合う料理 前菜、地中海料理、中華料理、インド料理、日本料理などと好相性。レジャーのお供にも
最適。
葡萄品種 トウリガ・ナシオナル 100%

3. カイリー・ミノーグ プロセッコ ロゼ (2024)
イタリア、ヴェネト / ロゼ / オフドライ
テイスティングノート フレッシュなイチゴ、ラズベリー、花などを示す、エレガントなロゼ。鮮や
かなテクスチャーとすっきりとした味わいを持ち、爽やかな柑橘類を含む後味が続く。ヴィーガン・
フレンドリー。
音楽だけでなくワイン造りでも頭角を表し、アメリカやイギリスで人気を博したカイリーがプロセッ
コをプロデュース。ボトルにはハートのモチーフが施されていて、プレゼントに最適！
合う料理 生ハムとメロン、シーフード、チーズ、加工肉、フルーツなどと好相性
葡萄品種 グレラ 90%、ピノ・ノワール 10%
認証 ヴィーガン認証

4. コート・デ・ローズ アート・エディション (2024)
フランス、ラングドック・ルーション / ロゼ / 辛口
テイスティングノート 鮮やかなピンク色。ノーズは果実の力強さを示し、イチゴやチェリーの複雑
なアロマを引き出し、ほのかなリコリスのニュアンスを含む。味わいは驚くほどのコクとまろやさを
持ち、キュヴェのフレッシュさと素晴らしくバランスが取れている。生き生きとしてエレガントで、
赤いベリーを含む後味が長く続く。
合う料理 カルパッチョ、サーモン、鯛やマグロ、甲殻類などと好相性
葡萄品種 グルナッシュ、サンソー、シラー
認証 EUリーフ

5. ダイビング・イントゥ・ハンプトン・ウォーター (2024)
フランス、ラングドック・ルーション / ロゼ / 辛口
受賞歴 デキャンター　シルバーメダル&90ポイント！
テイスティングノート サーモンピンク色。中程度の花、果実、ミネラルの芳香が特徴的。すっきり
としたテクスチャーを持ち、美しいミネラルとフレッシュで力強い味わいが広がる。
合う料理 軽食、前菜、サラダ、シーフードなどと好相性
葡萄品種

6. ドメーヌ・ド・リル ロゼ (2023)
フランス、プロヴァンス、コート・ド・プロヴァンス / ロゼ / 辛口
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受賞歴 WANDS BUYER'S GUIDE 辛口ロゼワイン　87.5ポイント！
テイスティングノート 鮮やかなイチゴ、ラズベリー、グレナディンシロップのアロマを示し、ほの
かなピンクグレープフルーツが加わる。口に含むと、レッドベリーの風味に、濃厚なチェリー、カシ
スの含み、スパイスを感じ、長く爽やかで微かな塩味のある後味が続く。
合う料理 ポーク、甲殻類、野菜や家きん料理などと好相性
葡萄品種 グルナッシュ 32%、シラー 26%、サンソー 23%、ムールヴェードル 13%、ティブラン
6%
認証 オーガニック＆サスティナブル（ユーロリーフ認証）

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・商品のギフト梱包（無料ラッピング含む）
・熨斗不可


