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シャトー・セニャック 3本セット
9716341

シャトー・セニヤック フランス

仕様

地域： フランス / ボルドー / オー・メドック

原産地呼称： フランス / ボルドー / A.O.C.- オー・メドック

スタイル：セット

葡萄品種： カベルネ・ソーヴィニヨン メルロー プティ・ヴェルド

テイスト： 辛口

アルコール度数： 14.0%

サーブ温度： 18℃

容量：750ml

説明

貴重な垂直飲みが愉しめる、力強く優美なメドック

※本セットには以下ワインが各1本ずつ含まれています。

1. シャトー・セニヤック (2016)
テイスティングノート 熟した黒果実やココアが口中を満たし、タンニンは滑らかで見事に溶け込ん
でいる。柔らかく完璧なバランスの余韻は長く、心地良いフィニッシュへと導かれる。
合う料理 赤身肉（ビーフ、鹿、鴨）、シチューなどと好相性
葡萄品種 メルロー 49%、カベルネ・ソーヴィニヨン 41%、プティ・ヴェルド 10%
認証 HVE3

2. シャトー・セニヤック (2017)
テイスティングノート 熟した黒果実やココアが口中を満たし、タンニンは滑らかで見事に溶け込ん
でいる。柔らかく完璧なバランスの余韻は長く、心地良いフィニッシュへと導かれる。
合う料理 赤身肉（ビーフ、鹿、鴨）、シチューなどと好相性
葡萄品種 メルロー 49%、カベルネ・ソーヴィニヨン 41%、プティ・ヴェルド 10%
認証 HVE3

3. シャトー・セニヤック (2022)
受賞歴 ジェームス・サックリング　91ポイント、フォーブス誌　94ポイント、パリ農業コンクール
14.5/20ポイント！
テイスティングノート 熟した黒果実やココアが口中を満たし、タンニンは滑らかで見事に溶け込ん
でいる。柔らかく完璧なバランスの余韻は長く、心地良いフィニッシュへと導かれる。
合う料理 グリル肉、バーベキューなどと好相性
葡萄品種 メルロー 49%、カベルネ・ソーヴィニヨン 41%、プティ・ヴェルド 10%
認証 HVE3

※本商品は梱包済のセット商品のため、以下は承れません。
・商品をバラして別梱包
・一部商品を別配送先へ送る
・セット内の一部商品を外す
・熨斗対応不可

畑 / 醸造方法

葡萄畑の位置 オー・メドック
気候 海洋性気候
地質 粘土石灰岩土壌
収穫 機械
醸造 ステンレスタンクで伝統的手法で醸造する
熟成 フレンチオーク樽で12ヵ月熟成、内30％新樽


